MILIEU DE MOIS

LE CHANDIVERT 49, rue Saini-Plerre 3450.46.0¢
Cuvert fous les jowrs Demigre commonds: Minuf Menus | 69F 89F 140F. Tickefs resiourant
Carfe Bleue

Lo Brasserie Chandiver! {du 77 ou 85 bouleward du «<Général» Lecierc) fuf enfre les deux
gueres, fun des pius céiébres restowants de Coen ol e grafin dhufres Siall Tune des
spéciafités les plus oppréciées Nos grand-péses v onf méme wu Georges Simenon en
compagnie de Jean Renoir. lis nous onf df que le nouveau Chandivert éiailt presque aqussi jol
que F'ancien. Fausses pianfes verfes qui descendent du plafond, éciairage savamment dosé ef
irés belie fresque murdie ftalienne.. lo culsine elie, est bien francaise: barbue, bar, agneay, oie
ou escargofs; la carte ne manaue pas dimagination, efle regorge didées Méme si les prix sont
frés actuels aprés laddifion, les regre’s sonf mres Vivement que le Passage du Grand Turc sur
lequel donne ceffe Drasserie devienne cufre chose quun mini-parking imprafiquable, la
ferrasse gura alors un chame inconfesiable.

Demiére minute: Le nouveou propriéiaiie de cefie brasserie vient d'amiver & Mhewe ol nous
&crivons ces fignes Des nouvelles ou prochain numérn.

'CHANTEGRILL 47, place de la Répubiique | 36852352
Ouvert fous les jours Sesvice jusqu'a 22h30 23h Fommudes: 48F. 6190F, 8190F Menu : 91F G
parfir de six personnes Tickeks resfaurant Core Bleve, American expiess

Qu'elie s'appelie Crisielie ou Véronique, la ieune fille en uniforme qui vous sert est souriante, un
tantinet pressée, ef en fout poinf efficace La prise de commande ressembie & une récifafion:
«saignantapointoubiencuit ». Coté jardin, le decor ef l'ambiance sont fout & fait remarquables
et méme coté couw, festhéfisme se refrouwe dans lassieffe avec un marbré de jambon et
creveites sauce roulie rés bien présenié mais frop fade. Aprés le buffet de hors-d'oeuvres
ciassique, voire queicongue, les pials principax se sont bien ameéliorés: la sole griliée, ia noix
denirecOte ou encore les irois clelefies d'agneau sont irés respeciables Le buffet de desserls
fient la cragée haule aux concurrents du mEme slyle: iarfe au cilton meringuée, mousses e
forfes cux pommes G dégusier sons modiSsalion Lo clieniéle du midi: codres hommes
doffaires ef coliégues de bureou laisse io ploce le sof & des familles sensibles oux efforls
déployés pour séduire les pefis: bonbons carte posiale pour inviter nos chéres #éfes biondes &
venir féler leur anniversaire, cadeaux.

LA COUPOLE 6, boulevard des Alliés 34.86.37.75
Quvert fous les jours en sason Fermé e dimanche soir hors saison. Demiére commande:
22h30 Menus : 45F, 79F, 110F. Tickels restaurant Carfe Bleue.

La lecture du menu & 45F pourrait vous faiee rebrousser chemin: «un hors-d’'ceuvre froid ou
chaud, un poisson ou une volaile ou une vionde et une pdtisserie», difficle délre plus

jaconique.

A Tinverse, le menu G 79F vous fenfera sans doule grice @ de belles expressions comme «<la
sarabande de fermines ». U'expérience prouve gu'en fait o sarabande se résume & deux sorles
de pdtés fen quoniité, certes) foul comme les hors-dfoeuvre froid du pefit menu Les plals
principoux se révélent plus intéressanis: fricossée de poissons oux pefils légumes ef pavé de

rumsteack au roquefort accompagné dune gamiture gargantuesque puisqu’en plus des frois €

pelites pwrées présentes dans fassiefie, nofre serveur nous a apporté un plat de fiffes en
dioutant: «Si vous en voulez daufres vous rwavez qu'd demander». Trés aimable, ce jeune
homme nous a également recommandé ko cuvée maison (un Charmed & 48F) dlors que nous
avions vu un Saumur Champigny un peu excessif G 99F. Les plats du jour déroufinent: magret
de canard sauce morilies 68F, les banquetiies vielllissent et les ressors se font rebelies mais
globalement, ia Coupole reste irés fréqueniabie.

J'm'en fous

J'MAN-FRED
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